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PERLINO

VERMOUTH DI TORINO
ROSSO

Vermouth Reosso
Zona de produccién: Piamonte
Proceso de produccidn: maceracion en alcohol de las
plantas aromaticas y de las especias, por al menos 30 dias.
El producto de esta infusion se mezcla posteriormente con
vino, alcohol y azucar
Grado alcohdélico: 15% vol.
Contenido de azucares: 140 gr/l

Color: ambar

Bouquet: bien balanceado e intenso, con hierbas y especias
aromaticas y toques de vainilla

Sabor: tipicamente con cuerpo y persistente

Maridaje: ideal en las rocas o para la preparacion de
cocteles. Sirvase frio




