VERMOUTH
EXTRA DRY

Vermouth di Torino Extra Dry
Zona de produccion: Piamonte
Proceso de produccién: maceracién en alcohol de las
plantas aromaticas y de las especias, por al menos 30 dias.
El producto de esta infusién se mezcla posteriormente con
vino, alcohol y azucar
Grado alcohdélico: 15% vol.
Contenido de azucares: 25 grl/l

Color: claro, con ligeros reflejos amarillo verdoso

Bouquet: caracteristico, con matices de enebro, aromatico y
armonioso

Sabor: agradablemente seco, armonioso y delicado

Maridaje: ideal para la preparacion de cocteles. Sirvase frio




